Osnivaé Informatora je JKP, Suboticke pijace”. lzdaje i itampa Graficko preduzede ,Grafoprodukt”, Odgovarni urednik Tibor Maéai,
Resenjem Ministarstva pravde i lokalne samouprave Informator je upisan u Registar sredstava javnog informisanja pod brojem 3186,
JKP Suboticke pijace’, 24000 Subotica, Bure Bakovida 23/, tel.: 024/555-013, www.supijace.co.rs, e-mail: direkcija@supijace.cors

SASTANAK SA MINISTARKOM POLJOPRIVRERDE

U Beogradu je pocetkom meseca odrzan sastanak
Upravnog odbora Poslovnog udruZzenja ,Pijace Srbije”
uz ucesce prof. dr Snezane Bogosavljevi¢ Boskovic,
ministarka poljoprivrede i zastite Zivotne sredine, Sanje
Celebi¢anin, nacelnice Odeljenja Veterinarske inspekci-
je i Nenada Vujevica, nacelnika Odeljenja Poljoprivred-
ne inspekcije.

Ilinka Vukoja, predsednik Upravnog odbora
PUPS-a je istakla, da na 410 pijaca u Srbiji svakodnevno
radi 80.000 ljudi i da pijace u ukupnoj prodaji poljopri-
vrednih proizvoda u Srbiji ucestvuju sa skoro 20%.

Savo Duvnjak, izvrsni direktor UPS-a o ciljevima
Udruzenja rekao je da pijacne uprave neprekidno rade
na poboljSanju uslova prodaje na pijacama, trude se da
obezbede doslednu primenu zakonskih propisa i da su
spremni pomocu tehnickih i tehnoloskih inovacija do-
prineti unapredenju bezbednosti hrane koja se stavlja u
promet na pijacama.

Predrag Veinovi¢, potpredsednik Upravnog odbo-
ra PUPS-a je istakao da je UdruZenje zainteresovano za
razvoj saradnje sa nadleznim inspekcijskim sluzbama,
izmedu ostalog i zbog primene Zakona o bezbednosti
hrane, a narocito hrane Zivotinjskog porekla. Iz tih razlo-
gaje PU ,Pijace Srbije” pripremilo radnu verziju ,Vodica
za dobru proizvodacku (GMP) i dobru higijensku (GHP)
praksu u proizvodnji i prodaji hrane Zivotinjskog porek-
la na pijacama”. Od Uprave za veterinu Ministarstva po-
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ljoprivrede i zastite Zivotne sredine zatraZice se recenzija
ovog dokumenta, koji ¢e biti umnozen u dovoljnom bro-
ju primeraka kako bi ga dobili svi koji se bave prodajom
hrane Zzivotinjskog porekla na 410 pijaca u Srbiji. O tim
pitanjima e se organizovati i edukativni skupovi Sirom
Srbije.

Prof. dr Snezana Bogosavljevi¢ Boskovi¢, ministar
poljoprivrede i zastite Zivotne sredine je istakla da Pija-
ce imaju posebnu ulogu jer bez posrednika omogucava-
ju direktnu vezu izmedu proizvodaca i potrosaca i time
doprinose o¢uvanju i povecanju vrednosti domace pro-
izvodnje i razvoju ruralnih podrucdja.

Sanja Celebicanin, nacelnik Odeljenja Veterinarske in-
spekcije je istakla da ¢e pijacne uprave imati punu podrsku
Ministarstva poljoprivrede i zastite Zivotne sredine u na-
stojanju da obave edukaciju proizvodaca /i prodavaca/
hrane Zivotinjskog porekla na pijacama. Kako je rekla,
sveze zivinsko meso, jaja i mlecni proizvodi u ukupnom
prometu roba na pijacama ucestvuju sa vise od 30 od-
sto. To je veliki trzisni udeo i zato je inicijativa Udruze-
nja pijaca Srbije da se uradi vodi¢ za proizvodace hrane
zivotinjskog porekla primer dobre prakse rada na una-
predenju kvaliteta prodaje na pijacama. Upravi za vete-

VAZNO - VAZNO - VAZNO

OBAVESTEN]JE

Obavestavamo zakupce, da je u skladu sa Ugovorom o
zakupu prodajne jedinice — 1 (SP-722_101.12), shodno ¢lanu
4. stav 3. Ugovora, zabranjeno povecavati veli¢inu/povrsi-
nu prodajne jedinice-tezge.

Dobili smo niz primedbi potrosaca/sugradana da sa za-
uzimanjem vise prostora ometate prolaz kupaca na pijaci,
kao i da na ulazima pijace ometate slobodan pristup.

Zbog toga molimo sve zakupce tezgi, da najkasnije do
1. avgusta 2014. godine, demontiraju i sklone sve police
koje se nalaze sa prednje strane tezgi, i da svoju robu ne
pakuju ispred tezgi.

U slucaju nepostovanja Odluke o pijacnom redu nad-
lezna sluzba ¢e preduzeti odgovarajuce mere.

v.d. direktora JKP ,,Suboticke pijace”
Vukoja Ilinka, dipl. ecc.




PIJACNE CENE

Povrcée

Beli luk 150-200 din/kg
Blitva 40-60 din/veza
Boranija 60-100 din/kg
Brokule 130-200 din/kg
Celer 50-70 din/kom

Crni luk 50-60 din/kg
Crveni kupus 70 din/kg
Cukini 60 din/kg

Ceri paradajz 200-250 din/kg
Karfiol 100-150 din/kg
Keleraba 40 din/kom
Krastavac 30-70 din/kg
Krompir 30-40 din/kg
Kukuruz za kuvanje 10-30 din/klip
Kupus 30 din/kg

Mirodija list 20-30 din/veza
Paprika 5-20 din/kom
Paradajz 70-80 din/kg
Pasulj 250-400 din/kg
Patison 60 din/kg

Patlidzan 150-200 din/kg
Persun 30-70 din/veza
Persunov list 15-30 din/veza
Praziluk 150 din/kg

Rukola 1000 din/kg

Socivo 200 din/kg

Spanac 100 din/kg
Sargarepa 20-40 din/veza
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KOD GLAVNE POSTE

Tikvice 10-25 din/kg
Zelena salata 30-50 din/gl.
Voce

Borovnica 1200 din/kg
Breskva 30-50 din/kg
Dinja 30-50 din/kg
Jabuka 20-50 din/kg
Kajsija 50-120 din/kg
Kruska 80-100 din/kg
Lubenica 30 din/kg
Maline 400-500 din/kg
Nektarina 30-60 din/kg
Sveze smokve 300 din/kg
Sljiva 30-40 din/kg

Visnja 80-90 din/kg
Juzno voce

Ananas 180-200 din/kg
Banana 120-130 din/kg
Grejpfrut 120 din/kg
Limun 230 din/kg

Mango 450 din/kg
Pomorandze 110-130 din/kg
Mlecni proizvodi
Mladi sir 300 din/kg

Kozji sir 800-900 din/kg
Kuvani sir 400 din/kg
Maslac 800-1000 din/kg
Ovcije kis. mleko 240 din/l
Pavlaka 250-300 din/l

OCNA KUCA

optika i ordinacija
ha jednom mestu

Subotica
Maksima Gorkog 20

Podliveni sir 300-400 din/kg
Sirevi 400-800 din/kg

Slani srpski sir 500 din/kg
Slatka paviaka 500 din/l
Zlatiborski kajmak 800 din/kg
Meso i preradevine
Cureca krila 300 din/kg
Cureca leda 180-250 din/kg
Curece grudi 730-800 din/kg
Curece meso 450-500 din/kg
Cureci batak 310-700 din/kg
Cureci vrat 280-290 din/kg
Kokosje meso 320 din/kg
Pacije meso 500 din/kg

Petao 320-350 din/kg

Pileca dzigerica 300-350 din/kg
Pileca krila 200-250 din/kg
Pile¢a leda 80-100 din/kg
Pilece grudi 400-420 din/kg
Pilece grudi b/k. 500-520 din/kg
Pilece meso 280-300 din/kg
Pilece mleveno meso 400 din/kg
Pile¢e noge 50-70 din/kg
Pile¢i batak 300-350 din/kg
Pile¢i zeludac 250-300 din/kg
Zec 450 din/kg

Riba

Amur 320 din/kg

Girice 140-165 din/kg

Lignje 435 din/kg

Osli¢ 400 din/kg

Oslic file 600 din/kg
Pastrmka 530 din/kg

Skusa 320-380 din/kg

Smud 750 din/kg

Som 590 din/kg

Saran 400 din/kg

Skarpina 715 din/kg

Stuka 400 din/kg

Tolstolobik 260 din/kg
Mesovita roba

Jaje 6-13 din/kom
Aleva paprika 700-1100 din/kg

Badem ocisceni 1000 din/kg
Brazilski orasi 1400 din/kg
Brusnica 750-800 din/kg
Gljive 200-1000 din/kg
Indijski orasi 1100-1200 din/kg
Kikiriki 450 din/kg
Lesnik ociséen 800-1000 din/kg
Mak 600 din/kg
Orasi - ocisceni 750 din/kg
Pista¢i 1400 din/kg
Seme bundeve 600-750 din/kg
Suve smokve 450-500 din/kg
Suvo grozde 450-500 din/kg
Kola¢i 500-700 din/kg
Kore za krempitu 160-220 din/par
Kore za pitu 160-220 din/kg
Kornet za sladoled 90-150 din/pak.
Med 450-700 din/kg
Susam 500 din/kg
Testenine 200-480 din/kg
Torte 50-70 din/kom
Cvece
Gerbera 60-100 din/struk
Gladiole 60-100 din/buket
Karanfil 50 din/struk
Liiljan 200-500 din/struk
Margareta 100-200 din/struk
Ruze 80-150 din/struk
Stocna hrana
Graorica 130 din/kg
Heljda 130 din/kg
Jecam 25 din/kg
Kukuruz 18-20 din/kg
Ovas 35 din/kg
Proso 60 din/kg
Proteinski sirak 35 din/kg
Psenica 25 din/kg
Stocni grasak 70-80 din/kg
Suncokret 40 din/kg
Suncokret konzumni 70 din/l
Svetlo seme 130 din/kg
Tritikala 25 din/kg

/Cene od 18. jula/




rinu nije cilj kaznjavanje proizvodaca i prodavaca hrane
na pijacama, ve¢ da preventivnim aktivnostima, cestim
kontrolama i edukacijom obezbedi da se kupcima na pi-
jacama nude zdravstveno ispravni i kvalitetni proizvodi.

Nenad Vujevi¢, nacelnik Odeljenja Poljoprivredne
inspekcije je istakao, da veliki deo proizvoda biljnog
porekla, od ¢uvenog ajvara do pekmeza i kompota, pro-
izvodi se i prodaje bez ikakve kontrole. Kako je rekao,
ministarstvo ¢e nastojati da proizvodacima ponudi Sto

jednostavniji postupak registracije kao i sertifikacije nji-
hovih proizvoda - a u tome nam je veoma vazna saradnja
sa Poslovnim udruZenjem , Pijace Srbije”.

Clanovi Upravnog odbora PUPS-a su doneli odluku
da se nakon dobijene recenzije ,Vodi¢ za dobru proizvo-
dacku (GMP) i dobru higijensku (GHP) praksu u proi-
zvodnji i prodaji hrane Zivotinjskog porekla na pijacama”,
$to pre pripremi za Stampu i distribuciju u celoj Srbiji.

STA SU TO GMP, GHP, HACCP?

Poslovno udruzenje “Pijace Srbije” je razradio Vodic,
koji daje presek opstih principa na kojima su bazirani
GMP/GHP i HACCP, kao i njihove opste modele za neke
odabrane tipove proizvodnje hrane, koje ¢e uskoro mo-
rati primenjivati proizvodaci hrane u Srbiji. Danas, ra-
zvijene zemlje razvijaju opsezne, dugorocne i naucno
zasnovane strategije za $to bolju zastitu sopstvenog trzi-
Sta i zdravlja potrosaca od alimentarnih bolesti (bolesti
prouzrokovanih hranom).

Sistem Analize rizika/opasnosti i kriticne kontrolne
tacke (Hazard Analysis and Critical Control Points —
HACCP) je poceo da se razvija ranih 1960-tih godina i
koristi se da se identifikuju, karakterisu i kontroliSu opasno-
sti koje imaju narocit znacaj (odnosno predstavljaju visok
rizik) za bezbednost hrane.

Dobra proizvodacka (GMP) i dobra higijenska
praksa (GHP)

Uskladenost sa kodovima prakse, industrijskim standar-
dima, propisima i zakonima koji se ticu proizvodnje, prerade,
rukovanja, oznacavanja i prodaje hrane, koja je odredena od
strane industrije, lokalne i drZavne uprave, nacionalnih i in-
ternacionalnih tela sa namerom zastite ljudi od bolesti, krivo-
tvorenja i prevare.

Jednostavno receno: ,,GMP/GHP predstavljaju opsta
pravila (nau¢no ustanovljene ,najbolje prakse”) za higi-
jensku proizvodnju, rukovanje i pripremu razlicitih pro-
izvoda koji se koriste kao hrana.”

Na nivou Evropske Unije (EU), klju¢ni principi novih
zakona i propisa o bezbednosti hrane ukljucuju:

a) pristup bezbednosti hrane po principu ,,0d farme
do trpeze”;

b) koriS¢enje principa predostroznosti (,precautio-
nary”);

¢) glavnu odgovornost za bezbednost hrane imaju subjek-
ti u poslovanju hranom;

d) sprovodenje sledljivosti zivotinja, materijala i pro-
izvoda kroz sve faze proizvodnje, prerade, distribucije i
prometa;

e) transparentnost kroz javne konsultacije i informa-
cije; i

f) svi novi propisi i odgovarajuc¢e mere treba da su
bazirani na analizi rizika, sem izuzetaka gde to nije pri-
menljivo.

U tradicionalnom sistemu upravljanja bezbednosc¢u
hrane nadlezni organi su manje ili vise detaljno ,, propisi-
vali” proizvodacima ,kako da rade”, a sistem se primar-
no bazirao na sluzbenim inspekcijama i laboratorijskim
ispitivanjima gotovih proizvoda.

lako je i ovaj sistem davao i dobre rezultate na una-
predenju bezbednosti hrane, vremenom je utvrdeno da
ima i znacajnih slabosti. Jedan od primera slabosti tradi-
cionalnog sistema je ¢injenica da zdrave zivotinje fekal-
no izlucuju uzroc¢nike daleko najcescih oboljenja (na pri-
mer, Salmonella, Campylobacter, E. coli 0157), koji zatim
kontaminiraju meso tokom procesa njegovog dobijanja,
a koji se ne mogu detektovati pregledom mesa.

Taj problem ne moze da resi laboratorijsko ispitiva-
nje gotovog proizvoda jer bi za statisticki znacajne i po-
uzdane rezultate bilo potrebno svakodnevno ispitivati
ogroman broj uzoraka, Sto je sporo, skupo i prakti¢no
neizvodljivo.

Iz tog razloga, u drzavama Evropske Unije se prime-
njuje sistem bezbednosti hrane baziran na HACCP, ¢ija
implementacija je obavezna i u ostalim (,tre¢im”) drza-
vama koje Zele da izvoze hranu na EU trziste. Primena
sistema HACCP nije moguca bez prethodnog zadovolja-
vanja principa dobre proizvodacke prakse (GMP) i do-
bre higijenske prakse (GHP). GMP/GHP predstavljaju
preduslove za postovanje opstih higijenskih principa i
adekvatnih postupaka i organizacije u svim poslovima
vezanim za hranu. Zato su ova dva principa proizvodac-
ke i higijenske prakse od klju¢nog znacaja za bezbedno
poslovanje prodavaca hrane Zivotinjskog porekla na pi-
jacama.

II PREDUSLOVI ZA BEZBEDAN PROIZVOD

Osnovni preduslovi za bezbednu hranu su primena
programa dobre proizvodacke prakse (GMP), dobre hi-
gijenske prakse (GHP) i standardnih radnih procedura
(SOP). Ovi programi predstavljaju osnovu bez koje ne
moZe ni da pocne da se priprema HACCP.

Vazno je znati da preduslovni programi sadrze uni-
verzalna nacela koja se primenjuju na isti nacin od strane
svih subjekata koji proizvode i posluju hranom - GMP/
GHP nisu specifi¢ni za individualnog proizvodaca istog
tipa (na primer, klanicu). Nasuprot tome, HACCP plan
je specifican.

o



111 DOBRA PROIZVODACKA PRAKSA (GMP)

Dobra proizvodacka praksa predstavlja niz preporu-
ka koje je pozeljno sprovesti u proizvodnji, preradi, skla-
distenju i snabdevanju hranom kako bi se sprecila njena
mikrobioloska, hemijska ili fizicka kontaminacija. Dru-
gim recima, dobra proizvodacka praksa ukazuje sta je
potrebno da se uradi, da bi se sprecilo zagadenje hrane,
kao i kada i ko to treba da sprovede. Dobra proizvodacka
praksa se ne odnosi na odredene (specificne) stetne ¢ini-
oce (opasnosti) i gubitak kontrole nad GMP nece, uvek i
neizostavno, direktno ugroziti zdravlje potrosaca; ali ce
povecati odnosne rizike. Oblasti u kojima se dobra pro-
izvodacka praksa ostvaruje su:

* osoblje: ukljucujuci njihove zadatke, opis posla, or-
ganizacionu strukturu i obuku iz higijene;

* prostorije: ukljucujuci mesto i raspored (dizajn, gra-
devinske aspekte, odrzavanje, radno okruzenje ukljucu-
juci svetlost, temperaturu, vlaznost);

* oprema: ukljucujuci oblik, odrzavanje i podesavanja
(kalibracije);

* sirovine za proizvodnju: ukljucujudi zive zivotinje,
materijale za pakovanje, sastojke hrane i hemikalije;

* sledljivost proizvoda;

* sluzbe, ukljucujudi sanitarnu, za uklanjanje otpada,
snabdevanje elektricnom energijom, vodom, parom i za
hladenje.

* dokumentacija.

IV DOBRA HIGIJENSKA PRAKSA (GHP)

U okviru dobre proizvodacke prakse, ciSéenje i hi-
gijena imaju posebnu vaZnost i smatraju se glavnim
elementima dobre higijenske prakse. GHP moze da se
opiSe kao skup postupaka kojima se obezbeduje ¢isto,
sanitarno okruzenje za proizvodnju, preradu, skladiste-
nje i snabdevanje prehrambenim proizvodima. Drugim
re¢ima, dobra higijenska praksa odreduje sta je potreb-
no da se ucini u vezi sa ¢is¢enjem i higijenom, kao i kada
i ko treba da sprovede te poslove. Oblasti obuhvacene
programom dobre higijenske prakse su:

» ¢iS¢enje objekta/pogona i opreme;

» zdravstveno stanje i ¢istoc¢a osoblja koje obavlja pos-
love u vezi sa hranom; ¢istoca sirovina za proizvodnju,
ukljucujudi i zive Zivotinje;

* obezbedivanje da sva sredstva za odrzavanje higi-
jene i druge hemikalije budu pravilno upakovane, obe-

lezene, uskladistene i da se primenjuju shodno svojoj
nameni i

* dokumentovanim postupcima.

U posebnom poglavlju se obraduju OSNOVNI ELE-
MENTI DOBRE PROIZVODACKE I DOBRE HIGIJEN-
SKE PRAKSE, u kojem se opisuju glavne karakteristike
objekta, lokacija objekta, opste uredenje objekta. Poseb-
no se obraduju pitanja radnog prostora i kontaminacije,
prostorije /podovi, zidovi, tavanica i unutrasnja povr-
Sina krova, prozori, vrata/, oprema, instalacije /snabde-
vanje vodom, odrzavanje temperature, odvod otpadne
vode/, uslovi za odrzavanje licne higijene, skladistenje
hrane, odrzavanje objekta i opreme, higijena, kontrola
Stetocina, prikupljanje i uklanjanje otpadnih materija
kao i pracenje efikasnosti higijenskih mera.

Takode posebno poglavlje se bavi GLAVNIM ASPEK-
TIMA RADA OBJEKTA ZA POSLOVANJE HRANOM /
snabdevanje vodom, odrZavanje temperature, uslovi za
prijem materijala u objekat, pakovanje hrane, transport,
sledljivost proizvoda. Takode posebno poglavlje sadrzi
obaveze u pogledu LICNE HIGIJENE, itd.

Vodic daje kratak pregled Zakona o bezbednosti hra-
ne sa objasnjenjem pojedinih pojmova iz zakona kao i
kratak pregled obaveza svih koji ucestvuju u lancu pro-
izvodnje i plasmana hrane. Recenziju Vodica ¢e obaviti
Uprava za veterinu Ministarstva poljoprivrede i zastite
zivotne sredine i bi¢e Stampan u dovoljnom broju prime-
raka da svi zainteresovani proizvodaci i prodavci imaju
ovu publikaciju, a planiraju se i skupovi za edukaciju,
kako bi se Sto Sire i Sto efikasnije primenjivale DOBRA
PROIZVODACKA i DOBRA HIGIJENSKA PRAKSA.

PRIVREMENI PROSTORI 1 POKRETNA
SREDSTVA (PIJACNE VITRINE/TEZGE)

Privremeni prostori i pokretna sredstva, kao sto
su Satori, pijacne vitrine/tezge, prilagodene ,kamp-
kucice” i vozila-prodavnice, mogu da se koriste za
obavljanje poslova vezanih za hranu.

Takvi prostori i sredstva treba da su osmisljeni,
napravljeni i smeSteni na nacin da se u najvecoj mo-
gucoj meri spre¢i kontaminacija hrane i naseljavanje
Stetocina. Na ove objekte primenjuju se isti principi,
uslovi i zahtevi, koji se odnose na higijensko odrza-
vanje i osiguranje bezbednost i upotrebljivost hrane.

MILLENNIUM 2
OSIGURANJE A.D.{

OSIGURANJE" D.D.
iz Zagrebal

OSIGURANJE Radno vreme: od 8 do 16 sati.

Registracija i obavezno osiguranje vozila
* Tehnicki pregled,
* Zeleni karton,
* Kasko osiguranje vozila i do 12 rata,
* Osiguranje svih vrsta imovine,
* Osiguranje transporta,
* Osiguranje poljoprivrede,
* Osiguranje od nesretnog slucaja (kolektivno i porodi¢no),
* Putnié¢ko zdravstveno osiguranje,
* Brza i garantovana naknada Stete.
FILIJALA SUBOTICA
HALASKI PUT 38., Tel: 024 /555-867 és 552-406
E-mail: mios@tippnet.rs

Vladimira Nazora 8, Subotica

Tel: 024/521-100

+ I




SKLADISTENJE ZITARICA

Pravilno uskladistenje ubranih Zitarica je vrlo vazna
mera, moglo bi se redi i vaznija od sve tehnologije koja
se primenjuje prilikom proizvodnje, jer lose skladistenje
moze dovesti do gubitka kvaliteta i kvantiteta robe, sto
umanjuje njenu trzisnu vrednost i moguc¢nost plasmana
na trziste.

Posle obavljene Zetve, uobicajeno je da se obavi pre-
¢iscavanje i eventualno susenje zrna Zitarica, a skladi-
Stenje treba da obezbedi da se roba sacuva kako po kva-
litetu, tako i po kvantitetu. Skladistenje strnih Zzita od
strane poljoprivrednih proizvodaca obi¢no se obavlja u
tzv. podnim skladistima - ambarima, garazama, Supama
isl, a u novije vreme, narocito kod vecih proizvodaca, u
limenim silosima.

Pre ulaska u skladiste, potrebno je izvrsiti pre sve-
ga detaljno cisc¢enje skladista i njegovu dezinfekciju radi
unistavanja patogenih gljivica koje izazivaju plesnivost i
bud, kao i dezinsekciju i deratizaciju, odnosno unistava-
nje Stetnih insekata i glodara koji mogu da zagade, uni-
Ste ili bitno naruse kvalitet uskladiStene robe.

Od patogenih gljivica najcesce su u skladistima pri-
sutne gljivice iz roda Penicillium i Aspergillus, koje uti-
¢u na pojavu kvarenja zrna. Pored njih, mogu da se nadu
i gljivice iz roda Fusarium i Chladosporium, ¢iji se toksi-
ni smatraju vrlo otrovnim.

Dezinsekcijom se uniStavaju skladiSne Stetocine,
odrasli insekti ili njihove larve koji oStecuju potpuno
suva i zdrava zrna i razvijaju se u skladistima. Najcesce
skladisne Stetocine su: zitni zizak, pirincani zizak kao i
razni moljci i brasnari.

Pacovi i miSevi su stetni glodari sa velikim brojem
generacija godisnje i potrebno je redovno vrsiti njihovo
suzbijanje.

S obzirom da se za obavljanje dezinfekcije, dezinsek-
cije i deratizacije koriste hemijska sredstva koja nepra-
vilnom upotrebom zbog svoje otrovnosti mogu izazvati
i Stetne posledice, najbolje je ove poslove poveriti struc-
nim organizacijama.

Jedna od vaznih stvari o kojoj mora da se vodi racu-
na jeste da u skladiste ulazi samo dobro osusena roba,
koja je prociscena od zelenih primesa. Ukoliko zrno Zzi-
tarica ude u skladiste nedovoljno suvo, sa vlagom iznad
13-14%, pri povisenim temperaturama moZze da dode do

Veliki brasnar (Tenebrio Molitor)

samozagrevanja uskladistene robe, usled intenziviranja
aktivnosti mikroorganizama..

Nakon unosenja zitarica u skladiste, dolazi do tzv.
dozrevanja, koje traje vise nedelja a vezano je za proces
disanja tokom koga nastaje ugljen-dioksid i voda, uz ot-
pustanje toplote. Intenzitet disanja zavisi od temperatu-
re u skladistu i vlaznosti zrna. Pri temperaturi od 10 °C
disanje je vrlo slabo a sa povecanjem toplote i vlaznosti
ono se intenzivira.

Samozagrevanje moze biti lokalno, samozagrevanje
pojedinih slojeva, i samozagrevanje cele mase.

Lokalno samozagrevanje javlja se na pojedinim me-
stima u masi uskladiStenog zrna, uglavnom zbog na-
vlazivanja usled loSe hidroizolacije, lokalnog unosenja
nedovoljno prosusenog zrna ili direktnog ulaska vlage
usled prokisnjavanja.

Samozagrevanje pojedinih slojeva se javlja uvek pri
vrhu, dnu ili duz zidova uskladistene mase. Samozagre-
vanje pri vrhu se javlja unosenjem nedovoljno ohladenog
zrna, koje se u letnjem periodu dodatno zagreva ¢ime se
povecava temperatura zrna i vazduh u meduzrnenom
prostoru. Zimi dolazi do kondenzacije vodene pare u
meduzrnenom prostoru, a vlaga koja nastaje utice na in-

Mali brasnar (Tribolium Confusum)

tenziviranje rada mikroorganizama, a time i zagrevanja
uskladiStene mase.

Samozagrevanje slojeva pri dnu se javlja ako zbog
lose hidroizolacije dolazi do vlazenja mase na dnu skla-
dista, a nastala toplota se prenosi na gornje slojeve, ¢cime
moze doci do samozagrevanja cele mase.

Na osnovu napred recenog, u kratkim crtama se
mogu navesti pravila za uspesno uskladistenje zitarica:

- pre unosenja zitarica obaviti mehanicko cisc¢enje
skladista i njegovu dezinfekciju, dezinsekciju i deratiza-
ciju

- unositi samo dobro osuseno i precis¢eno zrno sa s§to
manje primesa i loma

- voditi racuna da u skladiste ne ulazi vlaga usled
prokisnjavanja ili lose hidroizolacije

- tokom skladiStenja proveravati temperaturu u
uskladistenoj masi i ukoliko dode do njenog povecanja
izvrsiti eleviranje ili mesanje u podnom skladistu

diplinz. Damir Varga
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B vicoteka TN

Pala zena sa 11. sprata. Odmah se okupilo mnostvo ljudi da vidi
$to je s njom. Prilazi i njen muz bas u trenutku kad Zena ustane sa
zemlje i pocinje brisati prasinu sa sebe Muz je:
- Je Ii, sto je to bilo, zbog Cega se skupio ovoliki svet?
- Pojma nemam, i ja sam sad stigla!
% % ot
- Sta je Etiopljanin kada obuce koznu jaknu?
- Kost i koza.
%%t
Ide kokoska dvoristem i ugleda malo pile kako pusi:
- Sram te bilo, kazaéu te mami! Tako mali, a vec pusis!
- Ma boli me uvo, ja sam iz inkubatora - kaZe pile na to.
% %t

Zena svojoj prijateljici:
- Znas li kako da ubedim muza da okopa bastu?
Kazi mu:
- Dragi, nemoj da kopas, ti si suvise star za to...
% % ot
Bracna zavrzlama
- Sta je? - upita muz.
- Nista! - odgovara Zena.
- Jesam li nesto krivo rekao?
- Ne!
- Mozda nesto nisam rekao?
- Ne!
- Mozda sam nesto ucinio?
- Ne!
- Mozda je nesto trebalo da ucinim?
- Ne!
- Mozda sam nesto rekao o neemu Sta sam ucinio, a Sta nije tre-
balo da ucinim ili je trebalo drugacije uciniti, na nacin primeren
tvom shvatanju?
- Mozda!
Na to ée muz:
- Znao sam!
%
U restoranu:
- Sta je to: hibiskus?
- To vam je ¢aj, gospodo.
- Super! Onda meni jedan hibiskus od nane.
%
Brizna majka budi svoga sina:
- Pozuri sine, u Skolu, zakasnices.
On se lenjo proteze i veli:
- Ne brini, mama, otvorena je Citav dan.
%
Zaustavio policajac narkomana zbog prebrze voznje:
- Gospodine, izadite da duvate.
A narkoman Ce:
- Nemoj mi re¢i da imas robu!
%
Kaze mama Ivici:
- Ivice, izvoli se ispricati sestri zato $to si joj rekao da je glupa!
- Seekooo! Oprosti sto si glupa.
%
Dode Skotlandanin kuci besan kao ris. Pita ga Zena:
- Sta ti je?
- Ma, pojeftinio gradski prevoz!
- Pa $ta? Ionako ides peske na posao.
- Da, ali ¢u sad manje da ustedim!
6%
Igrali mravi i slonovi fudbal. Posle utakmice, prilaze slonovi mra-
vima, rukuju se sa njima i kazu:
- Izvinite ako smo bili pomalo grubi.
Na to ée mravi:
- Ma nema veze, i mi nismo bili bas nezni prema vama...

HOROSKOP za avgust

,Lnaj Covece, gde god se nalazio,
tvoje bice je sa zvezdama isto.
Telo ti nije niSta drugo, no planeta
koja se okrece oko centra.
Akad postignes sjaj celokupne mudrosti,
bices slobodan u etar poruke emitovati.”
[Hermes Trismegistos/

OVAN: Uticaj Marsa kod tebe stvara poprilicnu nervozu, ali ti ipak predstoji uspe3an period.
Ambicije, dinamizam, priznanja i uspesi — sve to doprinosi tvom boljem raspoloZenju. | in-
telektualno si potpuno u redu. Prilike u porodici i u kuci odvijaju se u pogodnom pravcu.
Nemas narocitih razloga za brigu.

BIK: Uvek si spreman/na za borbu. Nemoj slucajno da uvredis i one s kojima mora zajedno
raditi. Inace, mozZe$ raCunati na veseo, vedar mesec. Dusevno nece te posebno opteretiti
ovaj mese, lako ¢es savladati manje prepreke, ima$ osecaj da se sve odvija glatko i ne treba
da racunas ni na holesti.

BLIZANCI: Imas osecaj, da ponekad pomalo staju stvari. U vezi posla ali porodice Zele te
pozvati na odgovornost. Mozda takva nakana i ima osnove, pokusaj analizirati mogucnosti.
Uz promisljenost, umiljatost i strpljenje moZe$ mnogo toga postici. Mozda ceS imati i neke
neoCekivane prihode.

RAK: Tobom upravljaju osecaji, emocije i raspolozenje. Ako mislis da ima$ probleme sa tebi
dragim osobama, eventualno s voljenom osobom ili pak s prijateljima, onda pocetak mese-
ca pruza izvanrednu priliku za otvoren razgovor o problemu i za nalaZenje resenja - naravno
zajedno sa zainteresovanim osobama. Povremeno ipak moras se posvetiti i sebi.

LAV: Bice$ posebno prijemciv/a prema lepim i ugodnim stvarima, a svoja osecanja i bogat
dusevni svet isijavaces i u svoje okruzenje. Ako budes pazio/la da ne preterujes zbog Cega bi
se kasnije morao/la pokajati, onda ovo je izvanredan period za ostvarivanje novih planova,
za poslovne pregovore ili za ulaganja.

DEVICA: Sklon/a si da proguta$ sve, a bilo bi mnogo bolje iskreno porazgovarati o odrede-
nim stvarima. Kako starije, tako i novije veze bice stabilne i mirne. Zdrav razum ce nadv-
ladati i romantiku. Bice$ u stanju nepristrasno reSavati probleme. Manje tenzije mogu se
olekivati na kraju meseca.

VAGA: Mnogo radi3, jer postoje izgledi za unapredenje i mislis da ce$ se opustiti kad budes
imao/la manje obaveze. Nemas dovoljno vremena za porodicu. Od tebe zahteva mnogo
energije odrZavanje trajnosti, ali ako ne Zelis biti usamljen/a u buduce, mora vise paznje
posvetiti porodici.

SKORPLJA: Tvoj ljubavni Zivot ovog meseca ¢e karakterisati krajnosti. Pocetkom perioda
dani Ce ti proteci u skoro zavidnom stanju, ali za nekoliko nedelja sve ce se okrenuti u svoju
suprotnost. Primetices da pocinjes biti plahovit, i takvo raspoloZenje ce ovladati i tvojim
emocijama.

STRELAC: Za leto tebi nece toliko predstavljati period odmora ve¢ vreme rada. Iskoristi
svoju energiju, tvoj trud ¢e se uskoro isplatiti. Ugodna mesta, prirodno okruZenje, mnogo
sunca i topla voda mogu biti dobri katalizatori povoljnim vezama. TraZi vremena i za odmor.

JARAC: Ni porodicna radost te ne moze spreciti u tome, da poberes lovorike na svom rad-
nom mestu, a to moZe povoljno uticati i na tvoj novéanik. Ukoliko re3avas poslove svog biz-
nisa, planiraj oprezno. Sada je tesko ici racionalno ukorak sa promenama pa se vise oslanjaj
na svoj instinkt. Moguce je putovanje i na udaljena mesta.

VODOLIJA: Ima3 svog partnera? U tom slucaju pocetkom meseca ¢e$ imati manje konflikte,
koje nece hiti tesko prevazici. U zadnjoj nedelji meseca svom snagom ¢es se ubaciti u, Zivot”.
Iskoristi svoje sposobnosti komunikacije, time ¢e$ svakog oboriti s nogu. Oni koji su otvoreni
za sklapanje poslova s tobom, nece se razocarati.

RIBE: Predstojece nedelje, meseci obecavaju puno dinamike. MoZe$ steci nova poznanstva
iz kojih Ce$ profitirati — ne samo moralno vec i materijalno. Za ostvarenje novih planova
pogodna je sredina meseca. Harmonija i ujednacenost u tvojim odnosima sa drugima bice
karakteristicno uglavnom za pocetak meseca.

Marija Braun

NEKA TE OBASJAJU ZVEZDE!
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